nygiene fur Fuhrungskrafte

Der Managementauftrag in stationdren
Betreuungs- und Pflegeeinrichtungen

.

Inhalte der Fortbildung Methoden

Referate, Diskussion, Austausch, Reflexion, prakt. Demonstrationen
* Wohnlichkeit versus Erfordernisse

£ H H £ H . .
* Gesundheitssystem-assoziierte Infektionen in Pflegeheimen REferent in / Tralner IN (alphabetisch gereiht)

* Der Spagat zwischen Bewohner*in und Patient*in GENSEBERGER HANNELORE, MSc
(Master of Science in Quality and Safety in Healthcare)
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Hygiene im Pflegeheim

Rechtliche Grundlagen und deren Verantwortungen
- Die Aufgabe der Fiihrung im Bereich der Hygiene Zertifizierte Qualitdtsmanagerin/Auditorin/Trainerin im Gesundheitswesen,

o elberamitticldhetaet: R'ISIkO A'ssessorln, Bu5|ne§s Continuity Managerin, Systemmanagerin in

« Umaang mit Emofehlungen’ Sicherheit und Gesundheitsschutz, Amtspflegefachkraft und Amtssach-
L g g ,EMpP g . verstindige, Hygienefachkraft, Allgemein beeidete und gerichtlich zertifizierte

* Die drei Verantwortungen der Fithrung Sachverstdndige fiir Gesundheits- und Krankenpflege, Qualitdtssicherung und
* Abgabe der Verantwortung durch Delegation? angewandte Hygiene, wba zertifizierte Erwachsenenbildnerin, zertifizierte

,Risikomanagement’in der Hygiene Ratepecllizheal Naste

« Risikofelder die sich zu diesem Thema stellen PUX CHRISTIAN

* Der menschliche Faktor - die Relevanz in der Hygiene Hygienefachkraft, akademischer Experte in der Krankenhaushygiene, 12 Jahre

* Hygiene als Teil der Sicherheitskultur - eine Haltungsfrage der Erfahrung im Infektionsschutz in Langzeitpflegeeinrichtungen, zertifizierter
Fiihrung? Risikomanager im Gesundheitswesen

Was uns COVID-19 lehrt(e) Termine und Anmeldung
* Krisen- und Notfallmanagement bei Ausbruch von Infektionen

e Tagesveranstaltung von 09:00 — 17:00 Uhr
Aktuelle Termine und Anmeldung:
https://www.hge-competence.at/hge-akademie.htm| oder
mittels Anmeldeformular per Mail

Umgang mit gefahrlichen Arbeitsstoffen
* Was gibt das AschG vor — Unterweisung ausreichend?

Der Hygieneplan als Fundament Anmeldung und Information:

S wie Strukturqualitat Telefon: 03463 /205 33, Fax: 0810/9554 262492 oder
* Das Hygienekonzept E-Mail: office@hge-competence.at
* Qualifikationen/Kompetenzen Eine schriftliche Anmeldebestitigung erfolgt per Mail.

* Aufbauorganisation — Ressourcen . »
P wie Prozessqualitdt — der Hygieneplan Te | I na h mEge bu h r
* Hygiene — Fachrichtlinien 490,00 € zzgl. 20 % MwsSt. inkl. Seminarunterlagen und Pausen-
* Das Wassersicherheitskonzept verpflegung.
* HACCP fir Lebensmittelunternehmer
* Hygieneschulung versus Hygieneunterweisungen

* Infektions-Praventionskonzept
E wie Ergebnisqualitiit Anerkennung und Bestatigung
* Der Jahresprifplan
* Hygienetechnische Untersuchungen - Anforderungen

Konditionen: Weitere Konditionen sind auf unserer Homepage
unter https://www.hge-competence.at/hge-akademie.html abrufbar.

Die Teilnehmer*innen erhalten bei Besuch eine Teilnahme-
bestatigung. Grundlage der Fortbildung ist der Leitfaden der Stmk.
Zielgruppe Landesregierung ,Hygiene in Pflegeheimen®. Diese Fortbildung wird

gemdf3 § 63 und § 104c GuKG idgF sowie gemdf3 §16 StSBBG und der
Diese Fortbildung richtet sich an Triger von stationidren Leitlinie Personalschulung iVm dem Lebensmittelsicherheits- und
Betreuungs- und Pflegeeinrichtungen sowie an deren Haus- und Verbraucherschutzgesetz idgF durchgefiihrt.

Pflegeleitungen und an weitere Fiihrungskrafte, Qualitats- Veranstaltungsort

und/oder Hygienebeauftragte sowie Interessierte.
HGe — Schulungszentrum —TEZ-Technologiepark 4/ 2. Stock, 8510 Stainz

Zlel und NUtzen des Semlnars Ortliche Anderungen vorbehalten!

Ziel des Seminares ist zum einem die Bewusstseinsbildung bzgl. Abhdngig von der Teilnehmer*innen Anzahl behdlt sich HGe-
Verantwortungen in der Hygiene zu schirfen und zum anderen | Competence vor, die Fortbildung ggf. online — via Zoom abzuhalten.

ein fundierter Wissenstransfer zu grundlegenden Themen der Weitere InformatiO

angewandten Hygiene, welche Fihrungskrafte unterstiitzen und

befahlgen, die drei Fuhrungsv.erantv.vortungen (Ausyvahl- Organisation: Programmanderungen vorbehalten! Der Veranstal-
Anlsnunhg-Kontrolllf) e |nbder Hy.gllene(;.lcher lj'nd pr:)fessnom:‘II ter behdlt sich vor, die Fortbildung bei einer zu geringen Teil-
cElEAED 2 M, Ereuse Gl e el LR el Heheh nehmer*innenzahl bzw. aus anderweitigen wichtigen Griinden,
abzusagen oder zu verschieben.

heitspraventionskonzept im Gesamten fir Mitarbeiter*innen,
*i i *i *7
Bewohner*innen/Klient*innen und Besucher*innen zu gestalten Stornogebiihren: 30 bls 15 Tage vor Veranstaltungsbeginn 25 %,
14 Tage bis 24 Stunden vor Fortbildungsbeginn 50 %, danach 100 %

und fir den Anlassfall, zlgig und professionell reagieren zu
kénnen. Dabei sollen, neben der Sicherheit, auch die 6kologischen T R A YOS S Ny ST
Fortbildung ist moglich.

und 6konomischen Kriterien, welche immer mehr in den gesell-
schaftlichen Fokus riicken, beriicksichtigt werden.
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